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  Chiudi   
     Amalia Di Palma Pompei.  
In attesa che venga dato il via alla 44a edizione di Vinitaly 2010, il Salone internazionale del Vino e dei Distillati, che si terrà 
dall’8 al 9 aprile a Verona, tutte le maggiori aziende campane che producono vini e prodotti tipici della zona vesuviana si sono 
date appuntamento a Pompei. Qui, le associazioni Strada del Vino Vesuvio e dei Prodotti Tipici Vesuviani e Slow Food 
Campania, con il patrocinio del comune di Pompei e della Regione Campania, giovedì 25 marzo hanno presentato «Pompei... 
aspettando Vinitaly». È stata scelta come cornice per l’evento il prestigioso Hotel Pompei Resort, che ha aperto le porte ai 
tanti appassionati che hanno potuto degustare, oltre a un piatto della tradizione locale preparato dallo chef Alfonso Tufano, 
anche i vini e i prodotti messi a disposizione dalle aziende appartenenti all’associazione con sede a Ottaviano. L’incontro è 
stato organizzato in collaborazione con le Strade del Vino della Campania, l’ente Parco Nazionale del Vesuvio, l’Isis Luigi De’ 
Medici di Ottaviano, l’Ais, il Pompei Resort e il Luciano Pignataro WineBlog. La comune volontà espressa dalle numerose 
associazioni presenti è quella di valorizzare il territorio che avvolge il vulcano più famoso del mondo, che rappresenta ora più 
che mai una grande risorsa da tutelare e potenziare attraverso un lavoro di sinergia e collaborazione. Una riflessione in più 
merita la presenza a Pompei della scuola Isis De’ Medici di Ottaviano, che ha partecipato attivamente all’evento 
enogastronomico con alcuni dei suoi ragazzi. Nel corso della manifestazione, è stato anche siglato un protocollo d’intesa da 
Michele Romano presidente della Strada del vino Vesuvio e dei prodotti Tipici, da Giuseppe Aliberti presidente 
dell’Associazione professioni e Turismo e da Virginio Ferrara dirigente scolastico dell’istitituto professionale alberghiero De’ 
Medici, che prevede la collaborazione tra le parti per avvicinare gli studenti alla conoscenza diretta e approfondita dei prodotti 
del territorio vesuviano. In particolare, tra le iniziative messe in campo vi è il progetto Vesuvinum a Scuola, che coinvolge i 
produttori e gli studenti. © RIPRODUZIONE RISERVATA 
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